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L'Incatiendu,

le restaurant dont on ne se lasse pas.

uand il a ouvert en 2009, Patrick Delmas ne s'attendait pas
a un tel succés. Mais avec une cuisine faite avec passion (et
I d'excellents produits), des propositions souvent renouvelée

et des accords mets et vins* conseillés par Loic Risse, son associé
sommelier, il a mis tous les atouts dans son jeu ! AUJourd hui, les

clients sont fidéles et comblés :

lundi. Réservation indispensable.

Infos : 99, rue Blomet, 75015 PARIS o TEl

www.restaurant-inattendu.fr e

A La Folie, escapades culinaires a Vitry-sur-Seine.

Voici un lieu insolite qui préte a
la découverte. Dans un écrin de
verdure au sein du Musée d’Art
Contemporain du Val-de-Marne
(MAC VAL), le restaurant A la
Folie flatte vos papilles avec sa
cuisine humaine et chaleureuse.

uvert a tous (et pas seu-
ement aux visiteurs du

musée), La Folie est un
lieu de vie et d’échanges ol I'on
prend plaisir a se retrouver. Dans

le Chef :
leur prépare des plats a la demande,
comme le homard réti. Un plaisir culinaire
a savourer tous les jours ou pour vos fétes
et réunions de famille. Quvert tous les
Jjours midi et soir sauf dimanche soir et

:01-65-76-93-12

un cadre enchanteur, le restaurant
avec sa décoration d’une sobriété
toute contemporaine et sa lumi-
neuse terrasse aux tables mul-
ticolores — donnant sur le jardin
du musée, a I'abri de I'agitation
urbaine —, est idéal pour profiter
d’une pause saveur.

Le Chef, Hervé Riebbels, membre
de I'Académie Culinaire de France,
a forgé son expérience dans les
cuisines d’un grand hétel parisien
avant de reprendre ce lieu origi-

BLI-COMMUNIQL

Mademoiselle V,
des saveurs raffinées !

ans sa jolie cave, bar
vins*, épicerie fine,
Valérie Donati ravit les
papilles des fins gourmets en
quéte de produits d'exception.
Vous craguerez comme eux pour
les vins de petits producteurs
gu'elle va dénicher ¢a et |3 tout
au long de I'année. Valérie propose notamment une belle gamm
de vins bio et met en valeur ceux réalisés par des femmes. Vol
— e aimerez, dans son be
les découvrir entre am
autour d'une planct
de charcuteries, c
fromages ou de tapa
On ne repart pas sar
s’offrir les merveillel
produits artisanaux ai
saveurs inouies comn
les tapenades, le¢
s rillettes de poissons ¢

Idéal a offrir en cadeau !

de crustaces, les patés...
Ouvert du mardi au dimanche de 10h a 20h.

Le plus : La terrasse au calme.
Infos : 3, rue Pierre Wacquant, 92190 MEUDON e
Tél.: 09-81-30-08-10 ¢

nal. Il révele sa passion dans la
recherche de produits locaux et bio
et les trouvailles du marché qu'il
traduit sur sa carte et sur I'ardoise
au quotidien.

confiture d’oignon au miel et ¢

pomme moutardée ; le curry ¢
lentilles corail aux épinards et Iz

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

Plusieurs facons de se régaler
sont proposeées. I y a d'abord, pour
les plus pressés, la carte comp-
toir avec de superbes salades
fraiches, des quiches savoureuses,
des petits plats et des desserts &
apprécier sur place ou a emporter.
Mais il y a surtout le menu carte
avec ses plats Signature comme
la tranche de boudin basque a la

de coco ; le merlu a 'ail doux st
un risotto crémeux aux légume
racines. Et aussi la sélection ¢
thés bio accompagnée de dol
ceurs pour le godter et le brunc
généreux propose (pas imposeé)
dimanche.

Ouvert du mardi au vendredi ¢
12h & 18h, le samedi et dimancf
de 12h & 19h,

Les plus : Possibilité de privatiser le restaurant pour particuliers ou
professionnels, organisation de cocktails...

Infos : 18, avenue Eugéne Pelletan, 94400 VITRY-SUR-SEINE o

Tél. : 01-45-73-26-68 e www.restaurantalafolie.com e
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